
 
 
 

Regimentsessen 
 

 
Vorspeisen 

Hausgemachte Landhauspastete 

 Kaltes Roastbeef mit Tatarsauce 

Variation vom Lachs ( gebeizt, pouchiert, geräuchert ) 

Glasierte Medaillons vom Rind, Schwein und Geflügel 

Verschiedene Blattsalate mit Dressings 

Rohkostsalate sowie Kartoffelsalat 

Preußische Kartoffelsuppe 

Bunte Brotauswahl mit Landbutter und Schmalz 

 

Hauptgänge 

Poulardenbrust in Rotweinsauce mit Speck und Perlzwiebeln 

Rosa gebratene Kalbshüfte in Dijon-Senfsauce 

Zanderfilet in Weißweinsauce  

dazu: frisches Gemüse vom Markt, 

 Kartoffelgratin, Schwenkkartoffeln, bunter Reis und  

 

Desserts 

Topfenterrine im Crêpesmantel auf Orangenragout 

Obstsalat von frischen Früchten 

Joghurtmousse auf Fruchtgelee 

Hausgemachte Käsepralinen 

 

 


