
 
 

 

Prinz Ferdinand von Braunschweig 

 

Vorspeisen 

Medaillons vom Schwein und Rind 

Gebratene Garnelen auf eingelegten Auberginen 

Tafelspitzscheiben an Endiviensalat mit Apfel-Meerrettichsauce 

Fischterrine vom Zander 

Ganzer pouchierter Lachs 

Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings 

Großer Brotkorb mit Butter und Griebenschmalz 

 

Hauptgänge 

Roastbeef vom Simmentaler Rind am Stück gebraten  
in Rotwein- Schalottenjus  

Schweinefilet in Estragonsauce  

Loup de Mer ( Seewolf )  

dazu: junger Wirsing, frische Landgemüse, Blattspinat, 

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, bunter Reis 

 

Desserts 

Obstspieße mit Schokoladensauce 

Créme Brûllée 

Charlotten mit Himbeersauce 

Tête de Moin auf karamellisierter Birne 

Käseauswahl 

 

 

 


