
 
 
 

Buffet Hückels-May 
 
 

Vorspeisen 

Riesengarnelen am Spieß mit Curry-Ingwersauce 

Glasierte Medaillons vom Rinderfilet 

Gebackenes Gemüse im Tempuramantel mit Rucola-Basilikum-Dip 

Roastbeefröllchen gefüllt mit Gemüsestreifen 

Hausgebeizte Lachspralinen mit Caipirinhasauce 

Carpaccio von der Tomate und Mozzarella 

Variation von  Salaten mit dreierlei Dressings 

Herzhafte Brotauswahl mit Ciabatta, 

Cocktailbrötchen und Olivenbrot dazu Butter und Thunfischpaste 

 

Hauptgänge 

Lammcarré in Rosmarin-Knoblauchjus 

Lachs in der Salzkruste, gefüllt mit Zitrusfrüchten und Kräutern, 

Roastbeef vom australischem Rind unter der Kräuterkruste 

dazu: glasierte Kaiserschoten, gefüllter Wirsing,  Ratatouille 

Kartoffelgratin, Mandelkartoffeln, bunter Reis 

 

Desserts 

Herzhafte Käsepralinen 

Pfirsich-Basilikumsalat mit Vanilleeis 

Herrencreme  / Obstsalat von frischen Früchten 

Schokoladen-Birnen-Törtchen 

Petits Fours 

 

 


