HUCKELS MAY

Pauschalangebot

gliltig ab 40 Personen
glltig fiir maximal 9 Stunden

Sekt: Chardonnay Loire Sekt incl. Orangensaft zum Empfang (max. 1 Runde)
Weine: Chardonnay del Veneto / Céte du Rhéne sowie Weinschorle
Biere: Veltins Pilsener, Diebels Alt, alkoholfreies Pils
Softdrinks: alkoholfreie Getrinke wie Cola, Cola Light, Fanta, Sprite Wasser, Sdfte
HeiBgetranke: Kaffee, Cappuccino, Tee, Kakao

Alle anderen Getrénke sowie Getrénke nach Uberschreitung
der 9 Stunden werden gesondert abgerechnet.

Pauschale Getrénke 48,00 € pro Person

Buffet

Vorspeisen

Gegrilltes Gemiise mit Tomatensauce und Parmesan
Tomaten-Mozzarrella mit Basilikumpesto
wiirzige Fleischbdillchen in Salsa-Sauce
Gefiillte Champignonképfe
Rohkost- und Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Ganzer pouchierter Lachs
Melonenschiffchen mit Réucherschinken

Brotauswahl mit Landbutter

Hauptgange

Herzhafter Krustenbraten in Honig-Altbiersauce
Héhnchenbrust in Pilzrahmsauce
Tranchen vom Seelachs in WeiBweinsauce
dazu: Frisches Landgemiise & Rahmwirsing

Kartoffelgratin, Schwenkkartoffeln, Bunter Reis

Desserts

Topfenschaum mit Beerensauce / Créme Briileé
Cappucchinocreme / Obstsalat von frischen Friichten

Buffet (separat) pro Person 41,00 €
Pauschale Getrénke & Buffet pro Person 89.00 €




